
Etter 40 minutter på en 
chilensk kjerrevei kommer 
man til den skjulte dalen 

Millahue. Dalen vider seg ut med 
en stille innsjø i bunn, og nyplan-
tede vinmarker ligger som tepper 
i skråningene og speiler seg i 
vannoverflaten. Midt i dette 
skjulte paradiset har den norske 
milliardæren Alexander Vik 
bygd en vingård. Vik hadde 
ideen selv – men han trengte 
vinteknisk ekspertise – vinma-
keren Patrick Valette. 

– Patrick var ikke i tvil om 
hvor vi skulle lete etter det rette 
terroiret, sier Vik til DN. 

– Jeg hadde hatt Millahue-
dalen i tankene lenge, men for 
meg var det en utopi å tenke på 
å lage en vingård der. Det var 
helt til jeg møtte Alexander. Da 
gikk det opp for meg at kanskje 
vi kunne få til noe her i Colc-
hagua likevel, sier Patrick 
Valette. 

Valette er også en «flying 
winemaker» – ekspert på å kart-
legge vinområder med satellitt 
for å finne ut om jordsmonnet er 
egnet.  

– Jordprøver ble tatt og analy-
sert i hver minste avkrok. Jobben 
vi gjorde var veldig viktig for valget 
av hvilke druer vi skulle plante på 
de forskjellige stedene på eien-
dommen, forteller Valette. 

Uoppdaget territorium  
Alexander Vik er ingen typisk 
vinsamler med støvete flasker i 
kjelleren. Det var treningsturene 
i Bordeaux som startet inter-
essen.

– Det var utrolig inspirerende 
å løpe forbi slott etter slott, 
samtidig som jeg begynte å lure 

på hvorfor det var så stor 
forskjell på vinene fra eiendom-
mene, selv om de var naboer. 

Men Vik ville ikke investere i 
Bordeaux. Der var alle stiene 
allerede tråkket. 

– Etter noen runder der vi så 
på muligheten til å kjøpe en alle-
rede eksisterende vingård, 
bestemte jeg meg for at jeg heller 
ville skape noe nytt. 

– I Frankrike er det umulig. 
Der er det så utrolig mange lover 
og regler å forholde seg til når 

man ønsker å etablere noe nytt, 
særlig på vinfronten. 

Vik har uruguayansk mor og 
norsk far, men det var ikke 
naturlig for han å lage vin i 
morens hjemland. 

– Vi tenkte på Uruguay til å 
begynne med, men vi kunne ikke 
finne et interessant terroir. 

Etter to års kartlegging av alle 
vinområdene i Sør-Amerika, falt 
valget på Chile. 

Nå føler han at prosjektet er 
tilbake til utgangspunktet. 

– Du vet, jeg plukket bær på 
mine besteforeldres gård ved 
Tyrifjorden på Ringerike hver 
sommer som gutt, som jeg solgte 
videre.

Håndplukket stjerneteam 
Hans nye prosjekt er blitt lagt 
merke til i Chile. Team Vik er et 
av de første i landet som har 
plantet i skråninger i opp mot 
over 30 grader helling, og som 
har anlagt markene med mur 
rundt for å avgrense de særegne 
terroirene.

Bare røde druer er plantet, 
hele fem i slaget, fra cabernet 
sauvignon til carmenere, syrah, 
cabernet franc og merlot. 

– Jeg høster etter å ha smakt 
på druene, det gir den viktigste 
indikasjon på kvalitet, sier 
Patrick Valette. 

Han er opptatt av at alt 
arbeidet blitt gjort så grundig 
som mulig. 

– Vi vanner de unge plantene, 
men etter hvert som de blir større 
og sterkere, klarer de seg selv. Da 
er røttene lange nok til å finne 
grunnvann, legger han til. 

– Personlig tror jeg ikke at 
vinstokker må være gamle for å 
kunne lage god vin. Det er jeg 
villig til å bevise gjennom dette 
prosjektet, legger Valette til. 

Gonzague de Lambert hentet 
inn som markeds- og salgssjef, 
og Cristian Vallejo blir ansvarlig 
for vinproduksjon. 

Gullstedet  
De innfødte kaller dalen 
Millahue – gullstedet – fordi 

indianerne fant gull der. Tiden 
vil vise om Alexander Vik vil 
oppleve det samme. 

– At det vil gå bra, er jeg ikke i 
tvil om. Spørsmålet er bare hvor 
bra, sier Vik. 

– Så langt er investeringene i 
Millahue på rundt 117 millioner 
kroner, men vi er bare i start-
gropen ennå. Det er det nye 
vineriet som virkelig vil koste 
penger. Byggingen starter alle-
rede i vinter, og det skal være 
ferdigstilt i 2012, sier Vik. 

Det førsteklasses vineriet er et 
resultat av en arkitektkonkur-
ranse Vik lanserte i 2006, hvor 
arkitekten Smiljan Radic stakk 
av med seieren. 

– Bygget skal være selvforsynt 
med energi, og alt er gjennom-
tenkt for at det skal være så 
miljøvennlig som mulig. 

I 2009 ble det produsert 
90.000 flasker med Vik Millahue. 
Det utgjør 25 prosent av innhøs-
tingen. Da resten av druene ble 
solgt, satte de rekord i pris per 
kilo i Chile. 
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Sjelden mulighet – hel kontorvilla i 
eksklusive og fredelige omgivelser
på Skøyen for leie

  Totalt 392 kvm fordelt over tre 
etasjer, store åpne rom, 3 møte-
rom, kjøkken, wc m/dusj m.m.
Flott funkisvilla, oppusset inn-
vendig og utvendig i 2005, nyere 
el-punkter til datatilknyttning
Opparbeidet egen hage
Grusbelagt gårdsplass med 8 
parkeringsplasser
Kort vei til buss, trikk, tog og 
Flytoget

Finnkode: 21856352

Therese Constant
Telefon  2301 1400
Mobil    9940 5696
E-post  tc@nai.no

Bjørn Einar Sundby
Telefon 2301 1411
Mobil 9060 5753
E-post bes@nai.no

Dronning Mauds gt. 10 Telefon:    2301 1400 
Pb. 1540 Vika Telefaks:    2301 1401
0117 Oslo E-post: post@nai.no
www.nai.no - www.naiglobal.com

TIL LEIE



egen vindal Milliardæren Alexander Vik (55) startet med å plukke 
bær på besteforeldrenes gård ved Tyrifjorden. Nå har 
den omstridte investoren kjøpt seg en egen dal i Chile, 
fløyet inn et stjerneteam og investert 117 millioner for å 
lage vin i verdensklasse.
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