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LIm giro pelo mundo do vinha

Buzcar L

Enviado por Bruno Agostini 23.01.2011  0%h15m @

Vina Vik: vamos ao que interessa, os vinhos

O projeto da Wifia Wik é grandioso, diferente, bonito, moderno, numa zona
vitivinicala nova, do outro lado da montanha gue protege o Wale do Colchagua, onde
gstdo bodegas como Clos Apalta e Wifia Montes, Mas de nada adiantaria tamanho
investimento se o vinho ndo fosse bom. E, a julzar pelo que degustei |3 durante a
minha visita.

Por engquanto, o dnico vinho comercial 8 o ¥ik, um corte de Carmenere [833%],
Cabernet Sauvignon [34%], Cabernet Franc [2%) e um pouquinho de tMerlot e Syrah
(0,5% de cada), O winho, da colheita 2009, =4 chega ao mercado, como dito no post
anterior, no comeco do praximo ano, provavelmente em marga (50 Brasil guem vai
impartar & a Casa do Porto). Mas ja estd pronto, como se diz. Mas até |a, e por
pelo menas mais uns cinco ou seis anas, 50 vail melhorar,

Apesar de ser feito com uvas tdo jovens [em 2009 tinham apenas trés anos), ja
mostra um potencial incrivel.

- Ainda ndo estamos usando todas as nossas vinhas. Estamos vendendo parte das
nossas uvas para alguns produtores. E elas estdo alcancando os precos mais altos
do Chile - diz Patrick Valette, o responsavel técnico por todo o projeto, gue foi
desenvalyido sob criterioso embasamento geoldgico [foram mais de 4 mil estudos
de solo para detectar gue tipo de uva vai melhor em cada parte da propriedade:
cada parcela tem entre 0,2 e 1,8 hectare].

- |s50 € 0 gue chamamaos de agricultura de precisado - lembra Patrick Walette, que
<0 admite no projeta da Wik a fermentacdo a partir das leveduras indigenas,
aquelas naturais, existente na casca das uvas, além de ter extremo cuidado com
cada planta, gue nunca produz mais de um quilo de fruta [os vinhedos tam alta
densidade, mas cada videira produz pouco, o que aumenta a concentracdo da uval,
Mas vamos ao vinho,

Chamou a atengdo a elegancia e complexidade do Wik, que passou 18 meses em
barrica [100% carvalho novo frances). Mo nariz @ rico e exuberante, com notas de
frutas vermelhas, como moranga, e negras, com amaora, Ha também algo floral e
cam especiarias, como pimenta, deixando na boca sabores de cafe espresso, com
alguma coisa de caramelo e chocolate, E um vinho com varias camadas aromaticas,
que aos poucos vai se revelando. Ma boca, @ macio, mas potente, com acidez
equilibrada e grande estrutura, taninos finos, Um winho que vai longe, mas ja se
pode beber com grande prazer, Figuei impressionado,

Depais fizemos uma prova deliciosa, com vinhos tirados direto da barrica, Foram
trés lotes diferetes de Cabernet Sauvignon, e mais dois de Cabernet Franc, Syrah e
Carmenere, e mais um de Merlot,

Em linhas gerais, alem da dtima expressdo frutal, respeitando as caracteristicas de
cada uva e tambem apresentando estrutura, taninos finos e acidez deliciosa,
chamou muito a atengdo a madeira discreta, Quando fazemos prova de barrica o
mais camum e a madeira estar muito presente, escondendo um pouco [as vezes
muita] a fruta,

Par exemplo, Mo Cabernet Sauvignon do lote ndmero 10W14CABCOLIO17 com porta
enxerto 3309 encontramos muito frescor e poténcia, com um gostoso final
lembrando café expresso, E uma prova de barrica, de um winho que certamente
cera misturado 3 outros, #4as, quer saber uma coisa! ed ja beberia esta amostra
car imenso prazer, Foi a primeira e, para mim, a melhar de todas,

Depois, no Cabernet Franc do lote nomero 10T 9CAFALMIONE com porta enxerto
3209 g do clone 214 nos encantramoaos Um nariz moito rico, com natas florais,
bastante frutado e com deliciosa acidez.,

Ja no serlot do lote 101 eMERLAZTO09 do porta enxerto 330% do clone 181 nds nao
encontramos notas vegetais tdo comuns nesta casta, mas sim muito chocolate,
Enguanto isso, o Carmanere do lote namero 10VOSCARMACTOZT do porta enxerto
Gravesac apresentoud notas vegetais, com aji fresco.

Por sua vez, o Syrah do lote ndmero 10V235HIFER100Z mostrou grande
complexidade, com notas florais e de pimenta, com caramelo e chocolate,

Misturar esses vinho deve ser algo magico. Fiquei imaginando o que vem por ai, E
como deve ser bom para um endlogo poder trabalhar com uma matéria prima tao
boa...
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Os melhores de 2009

Chateau Pape Clement 2005
Palacio da Bacalhoa 2005

Peverala Era dos YWentos 2003

Fuligny Montrachet Lows Latour

2006

Dom Pé&rignon 2000
Darmagi 2004

Porto Taylor's Wintage 1985
Barca Melha 1999

FPera Manca branco Z005
#azi Paso Doble

La Cuewva del Contador 2005

Os methores de 2008

Cloz-Yougeot Chateau de la Tour

Grand Cru 2005 - Franca

Chateau Haut-Brion 1995 -
Franca

achawal Ferrer Finca Bella Wista

2004 - Argentina

Con selchor 1999 - Chile

Fio Sezare Barolo Grnato 2003 -

REE

Gevrey-Chambertin Les
Cazetiers Premigr Crid 2006 -
Franca

Biondi-Santi Brunello di
phantalcing 2000 - [talia

Caza Ferreirinbia Feservs
Ezpecial 1997 - Partugal

Chateau sontus Cuveée Prestize

2001 - Franga

Pur Sang 2004 - Franga
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